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SDGs : SDG 2 : Zero Hunger 
Indicator : Access to Food Security Knowledge การเข้าถึงความรู้ ด้านความมั่นคงทางอาหาร 
ชื่อโครงการ : การจัดทำหลักสูตรและพัฒนาทักษะผู้ประกอบการ ทักษะการบริหารจัดการ วิเคราะห์ปัญหา บริหารต้นทุน
อย่างมีประสิทธิภาพ และสร้างมูลค่าเพิ่มแก่สินค้าด้วยเทคโนโลยีอบแห้งแบบแช่เยือกแข็ง (Freeze Dry) ครั้งท่ี 3 
การดำเนินโครงการ : เป็นโครงการไม่มีค่าจ่ายสำหรับผู้ประกอบการ  

   ดำเนินการในปี 2565 (1 กรกฎาคม 2565 - 31 สิงหาคม 2565) 
ความสอดคล้องกับ SDGs :  
 

  
 

วัตถุประสงคโ์ครงการ 
2.1 เพื่อสร้างทักษะในการบริหารจัดการ การวางแผน การวิเคราะห์ปัญหา และการบริหารต้นทุนการผลิตของ  
     เครื่อง Freeze Dry ได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
2.2 เพื่อให้ผู้เข้าร่วมหลักสูตรสามารถลงมือปฏิบัติ และนำเทคนิคไปประยุกต์ใช้กับผลิตภัณฑ์หรือกระบวนการ  
     แปรรูปอาหารของสถานประกอบการได้จริง 

กลุ่มเป้าหมายและพื้นที่ดำเนินการ 
บุคลากรจากอุตสาหกรรมการแปรรูปอาหาร (Food for the Future) จำนวน 20 คน   
(1-2 คนต่อสถานประกอบการ) 
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รายละเอียดการดำเนินงาน  
การจัดทำหลักสูตรและพัฒนาทักษะผู ้ประกอบการ โดยอบรม จำนวนไม่น้อยกว่า 40 ชั ่วโมง โดยแบ่งเป็น  

อบรมภาคทฤษฎี 8 ชั่วโมง และปฏิบัติ 32 ชั่วโมง ใช้ระยะเวลาการจัดอบรมทั้งหมด 5 วัน เน้นการปฏิบัติจริง เพื่อให้เกิด
“ทักษะการบริหารจัดการ วิเคราะห์ปัญหา บริหารต้นทุนอย่างมีประสิทธิภาพ และสร้างมูลค่าเพิ่มแก่สินค้าด้วยเทคโนโลยี
อบแห้งแบบแช่เยือกแข็ง” (Machine Management, Analytic and Cost-Effective Operations of Freeze Dry) 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพการดำเนินงาน 
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ภาพการดำเนินงานในโครงการ 
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ภาพตัวอย่างผลิตภณัฑ์ในโครงการ 
 

 


